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Bienvenue chez nous, version hiver !

Ici, tout est pensé pour que vous retrouviez la chaleur d'un foyer

Sous les lumiéres hivernales, blottis dans une ambiance conviviale, laissez-vous
porter : on s'occupe de tout - dresser la table, remplir votre verre, et vous accueillir
avec le sourire.

- En entrée, laissez-vous charmer par notre gravlax de saumon maison ou par notre
velouté panais-topinambours, son ceuf poché et bacon croustillant. Craquez aussi
pour notre indémodable foie gras maison au Porto et ses délicieux oignons confits.

-Enplat, place a la générosité hivernale : notre tartiflette gourmande vous enveloppe
de chaleur, tandis que notre grande planche de charcuterie s'accompagne d'un
saint-Marcellin roti.

- Coté douceurs, terminez sur une note enchantée avec notre buffet de desserts
réinventé aux saveurs de l'hiver... fromages inclus !

Alors installez-vous, respirez... et savourez cette parenthése gourmande qui
réchauffe aussi bien 'dme que le palais.




LA VOISINE

Biere artisanale,
fabriquée avec passion

NOS APERITIFS

RICARD -2 CL - 3,5
KIR VIN BLANC - 13 CL - CASSIS, MURE OU PECHE 4,2
KIR ROYAL -3 CL - 7.9
MARTINI - 5 CL - BIANCO OU ROSSO 4,5
PORTO-5cCL - 4,5

COUPE DE CHAMPAGNE 3ruUT DE UAUCHE - 13 CL — 7,9
BOUTEILLE DE CHAMPAGNE BRUT DE LAUCHE 40

NOS DIGESTIFS

COGNAC, CALVADOS, ARMAGNAC -4CL- 59

GET 27, GET 31-5CL - 5,5
AMARETTO 5CL - 5,5
BAILEY'S - 5CL - 5,9

NOS EAUX

EAU PLATE DES ABATILLES
EAU PETILLANTE DES ABATILLES

3,9 (75 CL)
4,5 (75CL)

NOS BIERES

ARTISANALE & LOCALE

LA VOISINE - 33CL - 5,5
BIERE ARTISANALE BRASSEE A COIGNIERES :

"ROSY" BIERE BLANCHE - 4.7 °

"MARYLINE" BIERE BLONDE PALE ALE - 5°

"YGRITTE' BIERE AMBREE - 6.7

"LILY" BIERE IPA - 51°

NOS AUTRES BIERES

LA LEFFE-5°-33CL -
LA DESPERADOS - 50° - 33CL -
LA CHOUFFE CHERRY - 8° - 33CL -

LA CORONA CERO - 00° - 33 CL - SANS ALCOOL

-5CL -
SAINT JAMES VIEUX VSOP - 43° - MARTINIOUE 7.9
DON PAPA BAROKO - 40°- PHILIPPINES 8,9

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA - 40 - VENEZUELA 8,9
HAVANA CLUB 7 ans - 40°- Cusa 9,9

NOS WHISKIES

-5CL -
WILLIAM LAWSON BLEND / ECOSSE 5.7
BALLANTINES BLEND / ECOSSE 6.5
JAMESON [RLANDE 6,5
JACK DANIEL'S BOURBON / TENNESSE 7.6
KAVALAN TaiwaN 8,7

4,9
4,9
4,9

4,5




NOS PLANCHES
A PARTAGER

POUR 2 OU 3 PERSONNES
ONIONS RINGS X 10 6,9
Sauce barbecue
MIX TAPAS 13,9

Ailes de poulet frit, batonnets de mozzarella frits, onion rings,
sauce barbecue

PANIER DE LA MER 14,9
Calamars frits a la Romaine, pépites d'encornets ail et persil,
friture d'éperlans, sauce tartare

PANIER FROMAGE & CHARCUTERIE 14,9
Saint Marcellin roti, comté, mozzarella sticks, rosette,
chiffonade de jambon sec

NOS COCKTAILS

LE COCKTAIL DU MOMENT CONSULTEZ LARDOISE

LES CREATIONS

LE MARNIER ROYAL - 2 CL - 2.9
Grand marnier, champagne, jus de citron, sucre de canne,
zeste d'orange

L'APPLE GINGER - 15CL - 8.9
Gin Gibson's, cidre de pomme, sirop de gingembre,
jus de citron vert

LES CLASSIQUES -20cL-

MouJito H + 1,5 PUREE MONIN FRUITS ROUGES OU PASSION H 8,9
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche,
sucre de canne, eau gazeuse

PINA COLADA 8.9
Du rhum, du jus d'ananas et de la créme de coco

SPRITZ APEROL H EXISTE AUSSI EN LIMONCELLO H 8,9
Prosecco, eau gazeuse, orange

GIN ToNIC 8.9
Gin Gibson's, Schweppes Tonic, citron

LES SANS ALCOOL -20cL -

LE BORA BORA 6,9
Jus d'ananas, citron vert, purée de passion Monin, grenadine

LE VIRGIN APPLE GINGER 6.9
LE VIRGIN PINA COLADA 6.9
LE VIRGIN MoJiTO 6.9

CHARMES DE C.

COTES DU RHONE

VIN DE LOIRE AOP coup de '

GRAVES

BOURGOGNE EPINEUIL

JOLIE TERRE

COTES DE PROVENCE AOP

DOMAINE DE TERRA VECCHIA coup de ¥
L’ESPRIT D'A.

VIGNERON SAVOYARD coup de ¥

GEWURZTRAMINER

PETIT CHABLIS




A TABLE !

NOS FORMULES GROUPES

LES OFFRES PROMOTIONNELLES NE S’APPLIQUENT PAS AUX FORMULES

FORMULE

DETENTE PLAISIR
27,9

Certains plats sont proposés avec
un supplément (prix indiqués
directement sur la carte).

ENTREE A LA CARTE
+

PLAT AU CHOIX :

ou

PLAT AU CHOIX
+
BUFFET DE DESSERTS
ET FROMAGES
A VOLONTE

+

FONTAINE A BOISSONS
EN LIBRE SERVICE *

FORMULE FORMULE

DETENTE COMPLETE LES MINOTS (- 5 ans)
30,9 9,9

. . 7J/7 MIDI ET SOIR
Certains pIats sont proposes avec UN CADEAU ATTEND CHAQUE ENFANT !

un supplément (prix indiqués
directement sur la carte).

PLAT AU CHOIX :

Aiguillettes de poulet frit
ou colin pané multi-graines
ou cheeseburger

DESSERT AU CHOIX :

Cookie maison

ou 2 boules de glace artisanale
ou crépe Nutella ou sucre

ou salade de fruits frais

FONTAINE A BOISSONS
EN LIBRE SERVICE *

ET LA FONTAINE A BOISSONS'

L'’ACCES A LA FONTAINE A BOISSONS,

ON VOUS L'OFFRE AVEC TOUS NOS PLATS, QUE VOUS PRENIEZ

UNE FORMULE OU NON.

S, SI, VRAIMENT, ON INSISTE, GA NOUS FAIT PLAISIR.

VOUS Y RETROUVEREZ DES SODAS, BIERE, CIDRE ET SIROPS A VOLONTE.

* LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



FOIE GRAS DE CANARD MAISON

NOS ENTREES

CHEVRE CHAUD, RAISINS FRAIS & NOIX
Réduction balsamique ou miel, salade jeunes pousses

SAINT MARCELLIN ROTI
Salade jeunes pousses et toasts de pain grillé

VELOUTé DE PANAIS & TOPINAMBOURS
Oeuf poché, bacon crispy, champignons poélés

FOIE GRAS DE CANARD MAISON + 2 ¢
Au Porto. Confit d'oignons, toasts grillés et fleur de sel

GRAVLAX DE SAUMON BOoMLO
Maison. Mariné aux agrumes, aux baies roses et a la coriandre fraiche

N
il

‘/_. —

LE SAUMON BOMLO PRIMA EST ELEVE =
NATURELLEMENT EN NORVEGE,
DANS DES CONDITIONS PROCHES DE

. W SA VIE SAUVAGE
GRAVLAX DE SAUMO




NOS PLATS DE SAISON

L'HIVER SOUS LA TONNELLE

SAUCISSE AU COUTEAU DU CANTAL
Sauce au choix. A déguster avec des pommes grenailles

PLANCHE GOURMANDE

Saint Marcellin r6ti et son assortiment de charcuterie :
jambon fumé, jambon persillé, rosette, pommes grenailles,
salade verte

TARTIFLETTE SAVOYARDE
Le réconfort a I'état pur : pommes de terre dorées,
lardons fumés et reblochon gratiné

BAVETTE D‘ALOYAU

NOS SPECIALITES

BAVETTE D'ALOYAU - 180 GR -
a déguster bleue ou saignante. Sauce échalote

ENTRECOTE - 300GR -+ 6 €

Persillée, fondante et tendre. Sauce au choix COTES DU RHONE
ELEGANT & FRUITE

LE BACON BURGER XXL + 4,5 €
Haché frais 125gr, cheddar fondu, pickles, bacon grillé, tomate, oignons rouges, sauce maison,
bun'’s frais

LE CHICKEN CLASSIC
Poulet croustillant, cheddar fondu, oignons rouges, pickles, sauce barbecue

LE PATATA
Haché frais, fromage a raclette, pickles, oignons confits, bacon grillé , galette de pomme de
terre

LE VEGGIE 100 % VEGGIE
Galette de Iégumes, courgettes roties, fromage a raclette, oignons confits, Bun's brioché

TARTARE DE BOEUF -100% FRANCAIS-
150 gr, préparé ou non TARTARE XL 300 GR + 6 €

INCONTOURNABLES s SALADES

POULET FORESTIER
Blanc de poulet mariné et grillé, sauce crémée aux champignons

BOEUF BOURGUIGNON DU CHEF
Lardons, carottes, oignons. A déguster avec des pommes grenailles

FISH & CHIPS FRAIS péche durable
Un filet de cabillaud frais pané et frit, sauce tartare

LA CHEVRE
Chevre chaud, cerneaux de noix, graines de courge, bacon grillé sur un lit de salade
jeunes pousses

EXISTE AUSSI EN VERSION VEGGIE : le bacon est remplacé par des courgettes roties

SO CRISPY
Emincés de poulet frits, dés de cheddar, lard grillé, oignons rouges, crolitons maison,
salade jeunes pousses




CHARMES DE C. 2,9 8.9 13
COTES DU RHONE 4,7 14,9 21
VIN DE LOIRE AOP coup de ¥ 47 153 223
GRAVES 57 183 264
BOURGOGNE EPINEUIL 6,9 22,4 31.9
JOLIE TERRE 2,9 8.9 13
COTES DE PROVENCE AOP 47 149 21
DOMAINE DE TERRA VECCHIA coup de ¥ 57 183 27
L’ESPRIT D'A. 35 10,9 15
VIGNERON SAVOYARD coup de ¥ 47 149 21
GEWURZTRAMINER 65 209 30,9
PETIT CHABLIS 67 21,9 32




. BUFFET DE DESSERTS
- & FROMAGES

Tous les desserts & fromages
que vous voulez...
et de saison !

A VOLONTE

ET POUR FINIR... DIGESTIF

UN CAFE ET GA REPART
CAFES RICHARD | KUSM1 TEA

CAFE 2,3 COGNAC 4 CL -

CAFE LATTE ou CAPPUCCINO 4,3 CALVADOS -4 CL -

THE Kusmi Tea 2.9 ARMAGNAC -4 CL -

CAFE COOKIE 3,3
CAFE ou THE GOURMAND 7.9




Resto - Bowling
My O
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/ menu

LAT AU CHOIX’ + .
- BOISSONS A VOLONTE"

BOISSONS A VOLONTE" P
+ BUFFET DE DESSERTS

BUFFET DE DESSERTS _ ou
50 ENTREE AU CHOIX

ENTREE AU CHOIX
DU LUNDI AU JEUDI 35 €
DU LUNDI AU JEUDI 30 € WEEK-END 42 €

WEEK-END 35 €

_ FORMULE
ENTREE/PLAT/DESSERT

ST, +5€ Le Village des Loisirs Pariwest ‘
|_ r \” 1 Rond Point Pariwest 3 Avenue Louis Pasteur ‘
nn 78310 Maurepas 78310 Maurepas ‘
3 0 BE 0130 50 20 20 013049 0586 e ™
Sl www.restaurant-latonnelle.fr www.ak-bowling.com 9

*Environ 10% d’économie réalisée sur les formules. Offre valable uniquement le méme jour pour les deux enseignes. Commencez votre sortie
par I’activité de votre choix. La réduction sera appliquée sur présentation du justificatif de paiement de la premiére enseigne. Le total de I'offre
doit étre payée chez I’'un ou 'autre au début de la prestation. Offre non cumulable avec d’autres offres promotionnelles en cours.

Les tarifs week-end s’appliquent du vendredi au dimanche. Offre non remboursable dés lors que I'une des deux prestations a été consommée.
Plat au choix : certains plats sont proposés avec un supplément indiqué directement sur la carte.

Buffet de desserts + entrée = supplément de 5 € / ** Alcool a consommer avec modération



JECOUUrEZ DOLre Cauea |

100%
GAGNANT !






